
Herzliche  
Einladung zum

K u l i n a r i u m
Genuss & Inspiration

Zillertal Bier GmbH 
Bräuweg 1, 6280 Zell am Ziller / Austria

Tel. +43 / 5282 / 2366 
verkauf@zillertal-bier.at, www.zillertal-bier.at

Die Veranstaltung findet unter den jeweils  
geltenden Corona Verordnungen statt.

H i g h l i g h t s
Attraktive  

Eindeckungsaktionen  
für die Wintersaison

***
Perfekte Kombinationen  

mit Köstlichkeiten von Zillertaler  
Haubenköchen, erlesenen Weinen und  

feinsten Bierspezialitäten

***
Eine Reise durch die Champagne 

Geführte Masterclass-Verkostung  
mit Dipl. Sommelière Carole Stein 

Verkostungs-Beginn: 14.30 Uhr
Aufgrund der limitierten Plätze wird für  

die geführte Champagner-Verkostung  
um Anmeldung bis 05.10.2021 unter  

verkauf@zillertal-bier.at gebeten.

***
Persönliche Präsentation der Winzer  

im einzigartigen BrauKunstHaus Ambiente

***
Große Tombola mit tollen  

Sachpreisen



Wi n z e r  a u s  Ö s t e r r e i c h :
Franz Pichler (Wachau) 

Nigl (Kremstal)
Schloss Gobelsburg (Kamptal) 

Waldschütz (Kamptal) 
Neumayer (Traisental)

Fritz (Wagram) 
Gmeinböck (Weinviertel) 

Wieninger (Wien) 
Netzl (Carnuntum) 

Taferner (Carnuntum)
Leitner (Neusiedlersee) 
Lentsch (Neusiedlersee) 

Allacher (Neusiedlersee)
Triebaumer (Leithaberg) 

Hillinger (Leithaberg) 
J. Heinrich (Mittelburgenland) 

J. Igler (Mittelburgenland)
Gollenz (Vulkanland) 

Winkler-Hermaden (Vulkanland) 

Wi n z e r  a u s  I t a l i e n :
J. Hofstätter (Südtirol) 
Poggio Rozzi (Toskana) 

Il Molino di Grace (Toskana)
Campo alla Sughera (Toskana) 

C h a m p a g n e r  &  S c h a u mw e i n :
Laurent Perrier (Champagne)

Marc Hebrart (Champagne)
Palmer & Co. (Champagne)

Nicolas Maillart (Champagne)
Pertois-Lebrun (Champagne)

Terra Serena (Venetien)
Serenello (Venetien) 

Steininger (Kamptal)
A-Nobis (Neusiedlersee)

Genuss & Inspiration für die 
kommende Wintersaison.

Edle Weine,  
feinste Spezialbiere  
und kulinarische  

Köstlichkeiten.

Wir laden zu einem gemeinsamen Tag  
voller Genuss: tolle Inspiration rund um das  

Getränkesortiment, dessen Präsentation und die  
köstliche Kombination mit Speisen! 

Unter dem Motto „Radikal Regional“ servieren 
wir gemeinsam mit den Zillertaler Haubenköchen 
Maximilian Stock (Alpenhof, Tux), Georg Hauser  

(Gasthaus Nester, Stumm) und Georg Ebster 
(Landgasthof Linde, Stumm) an drei verschiedenen 

Genussstationen feine Köstlichkeiten mit den perfekt 
korrespondierenden Begleitern als Ideen für die 

kommende Wintersaison.

Wir freuen uns auf eine gesellige Veranstaltung  
und eine höchst genussvolle Gelegenheit, um sich  

mit Kollegen auszutauschen.

12. Oktober 2021 
14 - 21 Uhr

im BrauKunstHaus

Herzlichst

Familie Lechner


