TEILNAHMEBEDINGUNGEN

Qualifikation:

Beschaftigung in Gastronomie/Handel
bzw. Besuch einer Hotelfachschule in der
Schweiz, in Osterreich oder Siidtirol
Mindestalter: 18 Jahre

Die Teilnahme ist kostenfrei.

ANMELDUNG / REGISTRIERUNG

Online Uber
www.deutscheweine.de/intern/seminare/
alpen-cup/

oder schriftlich/per E-Mail an:

Deutsches Weininstitut

Abteilung Handel & Gastronomie

Postfach 1660 - 55006 Mainz

Tel. 06131 - 282947/ Fax: 06131 - 2829 60

kirstin.denzer(@deutscheweine.de

Anmeldeschluss: 29. Marz 2016
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ABLAUF

Anhand eines Online-Fragenkatalogs
werden die Teilnehmer mit dem umfang-
reichsten Fachwissen iiber deutsche Weine
ermittelt. Zur Vorbereitung erhalten die
Teilnehmer hierfiir nach der Anmeldung
umfassendes Schulungsmaterial. Anschlies-
send werden die Finalisten am 8.- 9. Mai
2016 nach Ziirich auf die Messe Riesling,
Pinot Noir & Co eingeladen. Dort findet,
neben einem Workshop iiber den deutschen
Wein und einer kulinarischen Weinprobe,
das Finale statt. Hier kénnen die besten
Teilnehmer ihr Weinwissen vor einer kom-
petenten Fachjury unter Bewetis stellen.

ONLINE-FRAGENKATALOG

Nach der Anmeldung erhalten die Teil-
nehmer einen Zugangscode.

Der Fragenkatalog wird in der Woche
vom 03. — 10. April 2016 freigeschaltet
und beinhaltet Fragen zu den wich-
tigsten Rebsorten, Anbaugebieten, zur
Weinbereitung und zum Weinrecht in
Deutschland.

FINALE

Die besten Teilnehmer erhalten nach der
Auswertung des Online-Fragenkatalogs
eine Einladung zum Finale.

Das Finale besteht aus einem Theorieteil,
einer Blindverkostung sowie weiteren
praktischen Aufgaben. Die Bewertung
tibernimmt eine Fachjury.

Die Wettbewerbssprache ist deutsch.

Zu gewinnen gibt es Teilnahmen an

1. PLATZ

Sommelier Summer Class, eine Wein-
reise mit internationalen Sommeliers
durch die deutschen Anbaugebiete (5 Tage)
2. PLATZ

Weinreise an die Nahe oder an den
Mittelrhein (3 Tage)

3. PLATZ

Sensorik-Seminar des DW1I

sowie fiir Platz 1 — 3 jeweils ein Weinpaket.



