
Herkunft & Vinifizierung

Weinbaugebiet:   Burgenland

Lage: Ruster Hügelland

Bodenbeschaffenheit:

Lehmige Braunerde auf 
Muschelkalk bzw. Gra-
nit-Gneis-Urgestein mit 
hohem Feinsteinanteil

Rebsorten:
Chardonnay (52%),   
Weissburgunder (46%)     
Gelber Muskateller (2%)

Ausbau:

Spontangärung mit na-
türlichen Hefen; Ausbau   
teils im Edelstahl, teils in 
gebrauchten Barriques

Analyse & Empfehlungen

Alkohol:   11 %vol.

Säure:   5,1 ‰

Restzucker:   160,3 g/l

Serviertemperatur:   10° C

Format:   0,375l

Seit 2009 arbeitet die Sommelier Union Austria mit 
ausgewählten Winzern zusammen, um besondere 
Wein- und Sektspezialitäten zu fördern. 10 % der 
Nettoerlöse fließen in die Nachwuchsarbeit der 
Sommelier Union Austria ein.

Helles Gold. In der Nase Tropenfrüchte und 
Anklänge von Zitrusnoten. Am Gaumen spielt 
die Frucht groß auf, die Säure balanciert die 
Süße wunderschön aus und verleiht dem Wein 
Trinkanimo. Aromen von kandierten Ananas und 
Marillen blitzen hervor und prägen den langen 
Abgang.

BEERENAUSLESE 
SOMMELIER EDITION 
Weingut Feiler-Artinger, Rust
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