EINLADUNG WORKSHOPS
TOKAJ 2ZU GAST BEIM
WACHAUER WEINFRUHLING

WACHAU

30. APRIL 2022 | 11.00 BIS 11.45 UHR

WORKSHOP ,,WACHAU TRIFFT TOKAJ"

Gastwinzer Tamas Oroszlan vom Weingut Tokaj-Hétszd16 stellt gemeinsam mit Kellermeister Heinz Frischengruber
erst zwei trockene Furmint-Weine vor, ehe wir uns in drei Flights den unterschiedlichen Stilistiken Tokajer und
Wachauer Sipweinen widmen werden. Dabei gehen wir anhand zweier Weine - Escenzia 2001 von Hétsz616 und
Riesling TBA 1994 von uns - auch dem immensen Reifepotenzial auf den Grund.

1. FLIGHT - TWO DRY FURMINT //
TOKAJ-HETSZQLQ - Furmint Dry Kis-Garai single vineyard selection 2018
TOKAJ-HETSZOLO - Furmint Dry Selection 201

2. FLIGHT - T\!\IOHSWEET TOKAJI //
TOKAJ-HI-;TSZQLQ - AszU 6 Puttonyos Hétsz4I6 ler cru 2013
TOKAJ-HETSZOLO - Aszu 6 Puttonyos 1999

3. FLIGHT - TWO SWEETS FROM OUR WINERY //
DOMANE WACHAU - Beerenauslese Terrassen 2019
DOMANE WACHAU - Riesling Trockenbeerenauslese Kellerberg 2015 100 PUNKTE FALSTAFF

4. FLIGHT - SPECIAL SWEETS EXTRA OLD //
TOKAJ-HETSZOLO - Eszencia 2001
DOMANE WACHAU - Riesling TBA Terrassen 1994

30. APRIL 2022 | 14.00 BIS 14.45 UHR

WORKSHOP ,,DIE VIELFALT DES TOKAJ"

In dem Workshop liegt der Fokus zur Ganze auf der beriihmtesten ungarische Weinregion. Rita Takar DipWSET,
eine der besten Kennerinnen ungarischer Weine im deutschsprachigen Raum, bietet in drei Dreier-Flights einen
reprasentativen Uberblick tiber die trockenen und vor allem siien Weine der Gegend und ihre oft recht komplexen
Herstellungsmethoden.

BEGRUSSUNG // VAYI - Muskotély 2020

1. FLIGHT - TROCKENE WEINE //
MAD MOSER - Furmint 2021
SANZON - ,,Rany" Furmint 2020
DEMETERVIN - ,,Kirdly” Furmint 2017

2. FLIGHT - SPATLESE, SZAMORODNI WEINE (SUSSWEINE) //
HARSANYI - Furmint Spatlese 2018

BARTA - Szamorodni 2017

DEMETER ZOLTAN - Szamorodni 2018

3. FLIGHT - BOTRYTIS WEINE (NOBLE SUSSWEINE) //

ROYAL-TOKAJI - Tokaji Aszu 6 puttonyos 2017

PENDITS - Tokaji Aszu Eszencia 2018 (Demeter biodynamisch)

DOMANE WACHAU - Riesling Trockenbeerenauslese Kellerberg 2015 100 PUNKTE FALSTAFF

Treffpunkt ist in unserer Vinothek, Dauer je ca. 45 Minuten.
Eintritt: Die Teilnahme an den beiden Workshops ist kostenlos. Begrenzte Teilnehmerzahl!
Wir ersuchen um rechtzeitige Anmeldung unter 02711-371-10 oder event@domaene-wachau.at.
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